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PATISSERIE TT RESTAURANT

Par Pierre Gagnaire

Crab meat with Nantais butter, scallops.
Chair de tourteau au beurre Nantais, noix de Saint-Jacques taillée.

Rice crisps, duck rillette.
Chips de riz, rillette de canard.

Truffled chestnut velouté.
Velouté de chitaigne truffé.
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Crayfish casserole with leeks.
Fennel and bisque sabayon.
Cassolette d’écrevisses aux polreaux.
Fenoull et sabayon 4 la bisque.
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Roasted/poached wagyu beef fillet medallion in black pepper butter.
Crushed sunchokes, sweet onions.
Bordelaise sauce.
Caeur de filet de bauf wagyu réti/poché dans un beurre au poivre nolr concassé.
Ecrasée de topinambours, ojgnons doux.
Sauce Bordelaise.
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Sweet Mystery.
Biscurt Mystere.
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With coffee:
Nougat petal, grapefruit gel with honey.
Ganache’s palet.
Caramelized fruits.

Avec le café :
Pétale de nougat, gel de pamplemousse au miel.
Palet de ganache.
Frurts caramélisés.




